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Cecina madurada |Cecina madurada |  Matured and cuMatured and cured dried beef.red dried beef.
Jamón ibérico | Jamón ibérico | Acorn-fed Iberian ham.Acorn-fed Iberian ham.
Carpaccio de chuleta |Carpaccio de chuleta | Steak carpaccio. Steak carpaccio.

Carpaccio de pulpo con piñones tostados, tomates secos y yucaCarpaccio de pulpo con piñones tostados, tomates secos y yuca
frita | frita | Octopus carpaccio served with roasted pine nuts, driedOctopus carpaccio served with roasted pine nuts, dried

tomatoes and cassava.tomatoes and cassava.
Sobrasada mallorquina ahumada con miel de la tierra |Sobrasada mallorquina ahumada con miel de la tierra | Smoked Smoked

Mallorcan sobrasada with local honey.Mallorcan sobrasada with local honey.
Sardina ahumada en casa con velo de papada ibérica y mantequillaSardina ahumada en casa con velo de papada ibérica y mantequilla

ahumada | ahumada | Smoked sardine, acorn-fed Iberian pork dewlap andSmoked sardine, acorn-fed Iberian pork dewlap and
smoked butter.smoked butter.

Abastos steak tartar & Gilda Riolobos |Abastos steak tartar & Gilda Riolobos | Abastos steak tartar & Abastos steak tartar &
Riolobos gilda.Riolobos gilda.

Lubina ahumada con gel de tomate y AOVE |Lubina ahumada con gel de tomate y AOVE | Smoked seabass Smoked seabass
with tomato jell-o and EVOO.with tomato jell-o and EVOO.

Cocochas rebozadas|Cocochas rebozadas|    Deep fried hake kokotxas.Deep fried hake kokotxas.
Puerro a la brasa con salsa romescu |Puerro a la brasa con salsa romescu | Seasonal grilled vegetables Seasonal grilled vegetables

with romescu sauce.with romescu sauce.
Carabinero a la brasa |Carabinero a la brasa | Grilled scarlet shrimp. Grilled scarlet shrimp.
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Servicio de pan 2,00 €
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Pulpo Pulpo – Octopus.– Octopus.
Lubina Lubina – Seabass.– Seabass.

Rodaballo Rodaballo – Turbot.– Turbot.
Pescado del día Pescado del día – Fish of the day.– Fish of the day.
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Pluma ibérica Pluma ibérica – Acorn-fed– Acorn-fed
Iberian pork pluma.Iberian pork pluma.
Picaña madurada Picaña madurada – Dry-aged– Dry-aged
beef picanha.beef picanha.
Solomillo Solomillo – Beef sirloin.– Beef sirloin.

Chuletas de cordero lechal Chuletas de cordero lechal ––
Lechal lamb chops.Lechal lamb chops.
Chuletón Chuletón – Beef steak.– Beef steak.
Pollo picantón asado Pollo picantón asado – Roasted– Roasted
coquelet chicken.coquelet chicken.

Patata panadera Patata panadera – Roasted potatoes.– Roasted potatoes.
Pimientos de Padrón y patatas Pimientos de Padrón y patatas – Padron peppers and fries.– Padron peppers and fries.

Verdura salteada Verdura salteada – Sautéed vegetables.– Sautéed vegetables.
Verdura al vapor Verdura al vapor – Steamed vegetable.– Steamed vegetable.

Selección de quesos por laSelección de quesos por la
Quesería del Mercado Quesería del Mercado - Cheese- Cheese
Selection.Selection.
Tiramisú Tiramisú - Tiramisu.- Tiramisu.
Tarta de queso ahumado Tarta de queso ahumado --
Smoked cheese pie.Smoked cheese pie.

Lemon curd.Lemon curd.
PiñPiña a la brasa con crema de limaa a la brasa con crema de lima
y cilantro y cilantro - Grilled pineapple- Grilled pineapple
with coriander and lime cream.with coriander and lime cream.
Helados sicilianos artesanales Helados sicilianos artesanales --
Artisanal Sicilian ice creams.Artisanal Sicilian ice creams.

Pregúntanos por los diferentes cortes y maduraciones.
Ask us about the different cuts and maturities.


